
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie 

unsere Mitarbeiter gerne. 
 

Deklarationen: 
G = Glutenfrei 

Dessert  

Cheesecake im Glas  9.50 

mit Rhabarber-Erdbeer-Kompott 

Warmer Schokoladenkuchen  6.00 

mit Schlagrahm  7.50 

mit 1 Kugel Vanilleglace und Schlagrahm 10.50 

Glace-Sorten (CARTE D´OR)  

Rahmglace  Sorbet 

Vanille Caramel  Zitrone 

Schokolade Nougat  Cassis 

Erdbeer Pistache  Mango (G) 

Café    

 Pro Kugel   3.90 

 Rahm    1.50 

Frappe  3dl. mit 2 Kugeln nach Wahl 9.00
    

Coupes   

Eiskaffee 

2 Kugeln Caféglace mit flüssigem- und Schlagrahm 10.50 

Dänemark  

3 Kugeln Vanilleglace mit warmer Schokoladensauce und Schlagrahm 12.50 

Coupe Romanoff   

2 Kugel Vanilleglace, 1 Kugel Erdbeerglace, Erdbeeren und Schlagrahm 12.50 

Caramelito  

2 Kugel Caramelglace, 1 Kugel Vanilleglace, Topping und Schlagrahm 12.50 

Colonel  

2 Kugeln Zitronensorbet mit Vodka 12.50 

Storchen - Meringues 

2 Meringuesschalen mit Schlagrahm 7.50 

2 Meringuesschalen mit je 1 Kugel Vanille/Erdbeere und Schlagrahm 12.50 

«Eine Kugel geht baden»  

Die Warme 

Vanilleglace in Espresso mit Schlagrahm 8.50 

Die Verführerische 

Pistacheglace in Baileys mit Schlagrahm 8.50 

Die Prickelnde  

Zitronensorbet in Prosecco  8.50 

Die Besondere  

Vanilleglace in Erdbeer-Crèmelikör mit Schlagrahm 8.50 


